
MENUS DE LA SEMAINE

MIDI SOIR

Lundi
10 mars

2025

Crème de radis blanc

Emincé de bœuf au paprika
Polenta crémeuse

Fondue de fenouil à la moutarde à l'ancienne

Mousse stracciatella
(Suisse)*

Potage du jour

Pâté en croûte

Muffins aux fruits rouges

(Suisse)*/(***)

Mardi
11 mars

2025

Velouté d'artichaud

Cou de porc fumé
Salade de pommes de terre

Haricots beurre persillé

Crumble aux pommes
(Suisse)*/(***)

Potage du jour

Penne alle Cinque Pi
(crème, persil, concentré de tomate, poivre)

Cake maison

Mercredi
12 mars

2025

Bouillon de légumes aux saveurs d'Asie

Dahl de lentilles au curry
Boulettes végétariennes

Mousse passion

Potage du jour

Rouleaux de printemps aux légumes
Sauce aigre doux

Légumes asiatiques

Dessert glacé

Jeudi
13 mars

2025

Velouté de légumes mijotés

Joue de porc à la sauge
Riz pilaf

Côtes de bettes en gratin

Crème Catalane
(Suisse)*/(***)

Potage du jour

Strudel aux pommes
Sauce vanille

Pointe au chocolat

Vendredi
14 mars

2025

Crème d’épinards

Filet de truite rose, sauce citron
Boulgour

Salsifis au pesto

Mousse aux poires
(France)*

Potage du jour

Tomme Vaudoise et salade de rampon
Salade de carottes cuites

Flan à la vanille

Samedi
15 mars

2025

Velouté chou chinois

Cannellonis bolognaise

Yaourt de Pampigny

(Suisse)*

Potage du jour

Gâteau aux fruits

Ananas caramélisés

Dimanche
16 mars

2025

Crème de petit pois

Chasse du dimanche
Spätzlis

Romanesco vapeur

Dessert du dimanche
(Suisse)*

Potage du jour

Ramequin au fromage
Salade verte

Assortiment de dessert

Une salade verte et du pain complet vous sont proposés à chacun des repas. Bon appétit.

* Provenance de la viande - *** contient du porc
Tous les pains et produits de boulangerie fine sont produits en Suisse. Toute exception est directement indiquée sur l’affichage.

Cuisine de la Fondation Baud


